Mortadella

Kategorie: Maso
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- saldm tocCeny 1 kg

- bucek 2 kg

- zazvor mlety 1 1zicka

- vejce 5 ks

- vejce varena 5 ks

- vegeta 1 1zicka

- kmin drceny 1 1zicka

- koreni dle chuti 1 ks

. sul a pepr podle chuti 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 10

Postup:

Blicek pomeleme, saldm nakrajime na drobné kosticky. Mlety bucek promichame se syrovymi vejci,
osolime, opep-

rime, pridame 1zicku mletého zazvoru a 1zicku vegety a drceného kminu. Potom priddme nakrajeny
saldm, promichame a nechame asi hodinu v chladu odpocinout.

Uvarime vejce natvrdo, propasirujeme je do pripravené hmoty. Hotovou smés natla¢ime do dvou
papirovych sacku na tlacenku a prevazeme jako smotecek po celé délce. Pozor na vzduchové
bubliny!

Varime 1,5 hodiny, z kazdé strany po 45 minutach. Po vyjmuti zatizime a nechame vychladnout (pri


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

chladnuti nékolikrat oto¢ime jako tlacenku). Krajime na tenké platky. Poddvame s krenem, horcici
apod.



