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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- piSkotl 2 balicek

- zakysané smetany 2 ks

- suSena Slehacka v prasku 1 ks
- vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Syrové

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Podle navodu uslehdme Slehacku, smichdme se smetanou, cukrem a piskoty. Dortovou formu silné
vymazeme maslem, vysypeme kokosovou mouckou a naplnime polovinou smeési. Poklademe
okapanym kompotovym nebo cerstvym ovocem a rozetreme zbytek smési. Povrch uhladime,
posypeme kokosem a kakaem a ddme vychladit. Pred podavanim ozdobime Slehackou a pocdkédme
cokoladovou polevou.
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