Pizza do remosky

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- bily jogurt 1 kelimek

- polohrubd mouka 1 kelimek
- sojova mouka 0.5 kelimek

- kyprici prasek 1 ks

- vejce 1 ks

- obloha dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Smichame jogurt s polohrubou a se sdjovou moukou, kypricim praskem a vajickem, vSe osolime a
vypracujeme tésto.

Tésto nalijeme do vymazané remoskové misy, na né rozlozime oblohu podle chuti: platky natvrdo
uvarenych vajec, kosticky slaniny nebo mékkého salamu, platky rajcat a paprik, kecup apod.
Posypeme $petkou tymianu a oregana a peCeme, dokud tésto nezruzovi. Pred koncem peceni jesté
posypeme pizzu strouhanym syrem a nechame jej rozpustit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

