Kureci zavitky na zampionech s ryzi
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Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 4 ks

- dle potreby zeleninovy vyvar 1 ks

. sul, pepr, mleta paprika 1 ks

- vejce uvarené natvrdo 1 ks

- podle chuti sterilované okurky 1 ks
- podle potreby ryze 1 ks

- zampiony 250 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso omyjeme, naklepeme a okorenime z obou stran. Do kazdého zavitku zabalime 1/4
vajicka a sterilované okurky a sepneme paratky.

Pripravené zavitky vlozime do zapékaci misky, ve které uz mame pripraveny vyvar. Nakonec pridame
oCisténé zampiony nakrdjené na platky.

PeCeme na 180 °C dozlatova. Podavame s ryzi.
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