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Suroviny

Porce: 2

- (cca 150g) ¢ervena ¢ocCka 1 hrnek

- jarni cibulka 2 ks

- zelena paprika 1 ks

- rajcata 2 ks

- bazalka 1 ks

. sul, olivovy olej, grilovaci koreni 1 ks
- voda 2 hrnek

- kureci rizky 2 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Bilou ¢ast jarnich cibulek nakrajime na malé kosticky, lehce orestujeme na olivovém oleji, pridame
¢ocku, zalijeme vodou, pridame trochu susené bazalky a osolime. Od doby varu varime cca 8 minut
(nutno dodrzet, aby nevznikla kase), zbylou vodu pripadné slijeme.

Na troSce olivového oleje lehce orestujeme zbytek jarnich cibulek, papriku a nakonec pridame
rajCata, prip. cerstvou bazalku (nemusi byt). Poté smichame s cockou.

Kureci rizky posypeme grilovacim korenim, na olivovém oleji z obou stran orestujeme a podavame k
cocce.
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