Gratinované kureci platky s rajcetem a
syrem, opecené brambory
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Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 500 g

- platkovy syr cihla 100 g

- rajce 1 ks

- brambory 500 g

- koreni na americké brambory 1 ks

. koreni na maso- grilovaci, kari, bylinkova stl, oregano, bazalka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory ve slupce oCistime, nakrajime, ddme na plech. Pokapeme je olejem, posypeme korenim na
americké brambory a dame péct na 230 °C do trouby cca na 50 minut. (Pokud plech vylozite pecicim
papirem, nemusite pouzivat olej. Mimoto se brambory nebudou viibec prichytavat a ptjdou hladce
obracet v prubéhu opékani.)

Platky masa osolime, opeprime, pridame koreni jako kari, grilovaci, oregano, bazalku a platky
osmazime na panvi.

Hotové platky poklademe na plech, na kazdé maso umistime platek rajcete, navrch polozime platek
syra a dame zapéct do trouby k bramboram.
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