Velikonocni brokolicova nadivka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- vejce 4 ks

- mensi brokolice 1 ks

- uzené tofu 1 baleni

- starsi grahamové rohliky 5 ks
- ¢erné pivo 200 ml

- muskatovy orisek 1 Spetka

. sul 1 ks

- pepr 1 ks

- petrzelky 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rohliky a tofu nakrajime na kostky a nechame macet v pivé. Brokolici rozebereme na malé razicky,
uvarime v pare a nahrubo nasekame.

K rohlikim a tofu pridame sul, pepr, muskatovy orisek, petrzelku a brokolici. Nakonec prilijeme
vejce a promichame. Hmotu vlijeme do zapékaci formy a peceme 40 minut pri 180 °C. Hotové
krajime na platky.
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