Pizza s kedlubnou

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- tésto listové 1 baleni

- kedlubna 1 ks

- trocha koreni provensalské 1 ks
. Cesnek 3 strouzek

. sul bylinkova 1 $petka

- na potreni olej 1 ks

- na potreni kecup 1 ks

- saldm suchy 200 g

- syr strouhany 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Listové tésto vyvalime na plat, ktery prenddme na plech vylozeny pecicim papirem a propichame
vidlickou. Kedlubnu oloupeme a nahrubo nastrouhame, prisypeme provensalské koreni a dobre
promichdme s ¢esnekem utrenym s bylinkovou soli.

Tésto mirné potreme olejem, kecupem, poklademe platky salamu, kedlubnovou smési

a peceme pri 200 °C zhruba 40 minut. Pred dopeCenim posypeme syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

