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Suroviny

Porce: 4

- brambory 400 g

- plnotucny tvaroh 1 ks
- trojuhelnicky syr 3 ks
- redkviCky 1 svazek

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory dukladné ocistime a varime v osolené vodé domékka.

Tvaroh smichdme s tavenym syrem a propracujeme. Redkvi¢ky oplachneme a odkrojime nat. Poté je
nakrajime na tenké platky a primichdme k tvarohu. Tvaroh osolime a opeprime, pridame utreny
cesnek.

Uvarené brambory slijeme a svrchu odrizneme ¢ast, na kterou umistime tvarohovou napli. Naplnéné
brambory dame zapéct do trouby.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Nejlepsi je smetanovy syr, ale misto néj muzeme na napln pouzit napriklad lucinu.
Tvaroh je dobré smichat i se syrem cottage a trochou zakysané smetany.

K redkvickam lze pridat jarni cibulku.

Navrch brambory mizeme posypat strouhanym syrem.



