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Suroviny
Porce: 4

kuřecí prsa 4 ks●

máslo 0.25 ks●

pórek 1 ks●

hořčice plnotučná 1 lžíce●

smetana 200 ml●

sůl 1 ks●

těstoviny 1 balení●

bazalka 1 ks●

Doba přípravy: 25 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Prsíčka omyjeme, osušíme a nakrájíme na kostičky nebo nudličky. Na pánev dáme máslo, zpěníme a
přidáme nakrájené maso. Za stálého míchání 15 minut opékáme.
Mezitím uvaříme těstoviny v mírně osolené vodě. Jakmile je maso měkké, přidáme krájený pórek. Po
5 minutách zalijeme smetanou, přidáme lžíci hořčice a osolíme. Přisypeme bylinky. Podáváme se
salátem.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

