Kure se susenymi svestkami

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 600 g

- Svestky suSené 1 balicek

- merunky susené 1 balicek
- syr kozi 1 ks

- olej olivovy 5 1zice

- mouka hladka 5 1zice

. sul 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsa omyjeme, osusime, osolime a do kazdého kusu narizneme kapsu. Do kapsy vlozime po
jedné susené Svestce a merunce a po jednom platku koziho syra. Kapsu uzavreme, zavineme a oba-
lime v mouce.

Kdyz mame vSechny kapsy naplnéné, naskladame je na alobal, pokapeme olivovym olejem, zakryjeme
a vlozime je do pekacku. Podlijeme trochou vody a pe¢eme pri 220 °C asi 20 minut.

Poté alobal odkryjeme a jesté kratce dopeceme. Nadivana prsicka podavame s hranolky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

