Trubicky
Kategorie: Moucniky

Autor: Dan

Suroviny

Porce: 4

- piskoty 2 baleni

- arasidy v cukru 3 balicek
- kakao 3 1zice

- vejce 2 ks

- bilek 3 ks

. parizska slehacka 1 ks

- Cokoladova poleva 1 ks

Doba pripravy: 50 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Piskoty a bonbony umeleme a poté smichame s kakaem, vejci a bilky. Tésto radné propracujeme a
vyvalime na plat silny asi 2 mm (aby se nelepilo, pouzijeme mouckovy cukr). Plat rozkrajime na
obdélnicky, které namotavame hladce na formicky. Na formickach nechame susit 24 hodin. Hotové
potreme Cokoladovou

polevou a plnime parizskou $lehaCkou. Povrch muzeme prizdobit prouzky bilé

cokolady nebo arasidy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

