Kapr s citronovym maslem

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kapr 800 g

- maslo 50 g

- citrén 0.5 ks

. sul 1 Spetka

- trocha koreni grilovaci 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kapra rozdélime na 4 porce. Maslo nechame zméknout a smichdme ho s vymackanou stavou z
poloviny citronu.

Rybi maso omyjeme, osusime, zlehka posypeme grilovacim korenim a potreme citronovym méslem.
Kapra vlozime do predehraté trouby a peceme dozlatova pri 170 °C. Vhodnou prilohou jsou
Stouchané brambory.
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