DusSena hliva s tofu a rajcaty na kari
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Suroviny

Porce: 3

- hliva Gstri¢na 250 g

- Syrtofu 1 ks

- klicky 1 baleni

- rajcata 3 ks

- dle chuti kari 1 ks

- vegeta 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- dle potreby olej slunec¢nicovy 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Nakrajenou hlivu orestujeme na oleji, mirné podlijeme a chvili podusime.

Pak pridame Kklicky (3 druhy - ¢oCka, mungo, vojtéska), nakrajené tofu a rajcata, posypeme trochou
kari a vegetou. Mirné podlijeme vodou a dusime domékka. Podle chuti dosolime. Podavame s noky
nebo s pecenymi hranolky.
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