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Suroviny
Porce: 8

kuskus 500 g●

cibulka 1 ks●

krabí tyčinky 1 balíček●

salám v celku 400 g●

mražená zelenina - kukuřice, hrášek, mrkev 1 balíček●

smetana na vaření 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Země: Česká republika

Počet porcí: 8

Postup:
Kuskus si připravíme podle návodu, pro 4 osoby cca půl litru vody a 250g kuskusu. Na oleji nebo na
másle si osmažíme na drobno nakrájenou cibulku, přidáme na kostičky nakrájený salám, na kousky
nakrájené krabí tyčinky a osmahneme.
Přidáme mraženou zeleninu a za občasného míchání necháme osmahnout doměkka. Přilijeme
smetanu na vaření, ještě chvilku podusíme a odstavíme.
Na závěr vsypeme hotový kuskus a promícháme. Podáváme třeba s ovocným kompotem.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

