Porkova polévka

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- smetana 200 ml

- brambory 3 ks

- maslo 4 Izice

. porek 3 ks

- bageta 1 ks

. vyvar zeleninovy 1.5 1

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyté a osusené porky nakrajime. Tri 1Zice maésla rozehrejeme v hrnci a na nich pak mirné
osmahneme porek. Priddme brambory a opét chvili osmahneme. Zalijeme vyvarem, lehce osolime a
uvedeme do varu.Varime 20 minut mirnym varem. Polévku rozmixujeme. Proslehame se smetanou a
jesté pét minut prohrejeme.Do horké polévky zaslehame 1zici studeného masla, bude jesté
krémovéjsi. Na taliri zdobime Slehackou a posypeme pérkem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

