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Suroviny

Porce: 6

. kmin 1 ks

- tvaroh 500 g

- paprika sladka mleta 1 1zicka
. sul 1 ks

. zloutek 1 ks

- maslo 100 g

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Tvaroh v kostce (ne ve vanicce) osolime a okminujeme. Vlozime ho do porcelanové misy a zakryjeme
utérkou nebo platénym ubrouskem. Nechame ulezet pri pokojové teploté ¢tyri dny. Denné
promichédme. Vznikly syr umeleme na masovém strojku. V hrnci rozpalime maslo, priddme papriku ,
Zloutek (neni nutny) a syr a michame do zhoustnuti. Porceldnovou misu vyplachneme studenou
vodou a horky syr do ni nalijeme. Nechame ztuhnout. Pak vyklopime. Na vzduchu syr susime jesté
par dni (staci dva). Nejlépe v chladnéjsi spizi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

