Jahodovy kolac
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Autor: Dan

Suroviny

- jahodova marmelada 90 g
- vejce 4 ks

- maslo 150 g

- hrubd mouka 150 g

- cukr mouckovy 140 g

- jahody 200 g

- vanilkovy cukr 1 ks

. citronova kura 1 1zicka
- Snih

- mandle 20 g

- bilek 4 ks

- cukr mouckovy 1 lZice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maslo s cukrem vymichame do pény, pridame zloutky, vanilkovy cukr, citronovou kuru a postupné
prosatou mouku. Zlehka promichame se snéhem z bilka. Tésto rozetfeme na vymazany a hrubou
moukou vysypany plech a peceme. Jesté teply kolac potreme marmelddou a poklademe jahodami.
Snéhem rovnomeérné potreme kola¢, posypeme mandlemi a jeSté dame zapéct dozlatova.
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