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Suroviny

Porce: 2

. kvétak 1 ks
- vejce 3 ks
. mouka hruba 3 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Kvétak uvarime v osolené vodé do polomékka. Rozsekdme ho najemno, smichame se zloutky, hrubou
moukou, osolime a opatrné vmichdme tuhy snih z bilkl. Lzi¢kou vykrajujeme malé placky,
naklademe je na rozpaleny olej a smazime dozlatova. Hotové placicky podavame s bramborami nebo
bramborovou kasi. Doplnime je zeleninovym saldtem nebo oblohou.
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