Spenatovy kolac
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

. Cesnek 2 strouzek

- varenych téstoviny 2 hrst
- syr 150 g

. cibule 1 ks

- vejce 2 ks

. tvaroh 1 ks

. Spenat 1 ks

. tésto listové 1 ks

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Cibuli nakrajime nadrobno a zpénime na oleji. Priddme Spenat a kratce podusime. Ochutime
cesnekem a soli. Do kold¢ové formy rozprostreme listové tésto a na néj pridame napln se Spenatem.
Meékky tvaroh, vejce, syr a téstoviny smichdme se Spenatem. Posypeme syrem a upeceme pri 220° C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

