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Suroviny

Porce: 4

- vejce 2 ks

- brambory varené 5 ks
- cibule 1 ks

- vejce varena 1 ks

- olej 1 ks

- strouhanka 1 ks

- celer 1 ks

- mouka hladka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Celer, ktery nechame v celku, oCistime a vlozime do hrnce s osolenou vodou. Povarime ho domékka,
ale davame pozor, aby nebyl rozvareny. Po vychladnuti celer nakrajime na platky, které obalujeme v
mouce, osolenych vejcich rozredénych mlékem a naposledy ve strouhance. Obalené platky celeru
usmazime dozlatova v oleji.

Uvarené brambory oloupeme, nakrdjime na tenci platky a vlozime do vétsi misy. Brambory
promichame s cibuli pokréjenou na pulkolecka a vejci, ktera nakrajime na kosticky. Pridame
rostlinny olej a zvlast si pripravime octovou smés. Do hrnku nalijeme ocet, ktery zredime vodou, a
pridame sul a pepr. Nalevovou smés prilijeme do brambor a vSe dukladné v mise promichame.
Nechame asi hodinu odlezet.
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