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Suroviny

Porce: 4

- téstoviny tagliatelle 500 g
- Zampiony 250 g

- cherry rajcatka 250 g

- Sunka 200 g

. sul 1 ks

- pepr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na rozehraté panvi si osmazime na kosticky nakrajenou Sunku. Poté priddme na platky nakrajené
zampiony, které zalijeme trochou vody a nechame dusit do zméknuti. Ochutime soli a peprem.
Nakonec pridame cherry rajcatka a 5-10 minut podusime.

Vodu na téstoviny osolime a priddme kapku oleje. Do vrouci vody vlozime téstoviny a varime na skus.
Hotové tagliatelle ssmichame s masovou smési.
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