Cesnekové brambory
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- brambory 1 kg

- maslo 50 g

. Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory peclivé umyjeme, radéji jesté vydrhneme kartackem nebo draténkou. Do kazdé brambory
udélame dirku, napriklad Spi¢atou $krabkou nebo odstrafovacem jadrinct z jablek. V misce
rozmichame maéslo. Oloupanou cibuli nastrouhame, ¢esnek prolisujeme. Oboji vmichame do masla,
Priddame sul, pepr a bylinky, které mame k dispozici. Méslo nechame vychladit. Pak ho plnime do
brambor. Jednotlivé brambory balime do alobalu. Pred zabalenim jesté jemné prisolime. Vytvarime
balicky tak, aby méslova napln nevytékala. Grilujeme nebo peceme v troubé asi 15-20 minut.
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