Drozdove knedlicky
Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- vejce 1 ks

- olej 1 ks

- cibule 1 ks

- drozdi 150 g

. strouhanka 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Cibulku a ¢esnek pokrajime a na panvi nechame zesklovatét. Priddme rozdrobené drozdi a Spetku
soli. Nechame drozdi rozpustit, priddme celé vejce a michame, dokud smés neztuhne. Podle potreby
dohustime strouhankou. Nakonec priddme pazitku. Ze smési tvorime knedliCky a zavarime je do
polévky. Zamichame, aby se neusadily na dné, a az vyplavou na povrch, je hotovo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

