Rajske toasty
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Suroviny

Porce: 4

- syr 100 g

- cibule 1 ks

- vejce 2 ks

- rajcata 8 ks

- maslo 2 Izice

- bageta 1 ks

Doba pripravy: 6 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na masle osmahneme nadrobno pokrajenou cibuli. Raj¢ata vlozime na nékolik minut do vrouci vody,
nez praskne slupka. Potom je vyjmeme a slupku odstranime.

Rajcatka pokrajime na malé kousky a dusime na cibulce, az rajcatova smés zhoustne (asi 10 minut).
Smés nechame chvilku prochladnout, priddme do ni rozslehana vejce a nastrouhany syr. Nakonec
smés osolime a radné promichéame.

Veku nakrdjime a jednotlivé platky potirdme rajcatovou smési. Narovname je na plech a dédme
zapékat do predehraté trouby asi na 15 - 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

