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Suroviny

Porce: 2

- Zampiony 10 ks

- lucina 2 1zice

- debrecinka 4 platek
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Ze zampionu odstranime nozi¢ky a jejich hlavicky nozikem oloupeme. NoziCky pokrajime najemno,
rozpustime méaslo na panvi a orestujeme je.

Pridame predem pokrajenou debrecinku. Do misky dame luc¢inu a smichdme s pripravenou smeési.
Dochutime ji peprem a soli.

Hlavicky zampiont plnime smési a vkladame je do vymazaného pekacku ¢i zapékaci misy. Pri teploté
200 °C pecCeme asi 20 minut. Podavame s varenym bramborem nebo bramborovou kasi a zdobime
cerstvou petrzelkou. Chutny je k tomuto jidlu i zeleninovy salat.
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