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Suroviny

Porce: 2

- Tepa Cervena 4 ks

- bobkovy list 2 ks

- trochu kmin 1 ks

- trochu fenykl 1 ks

- kousek kren strouhany 1 ks
- ocet jable¢ny 1 1zicka

- smetana zakysana 50 ml
Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Bulvy Cervené repy peclivé omyjeme pod tekouci vodou a varime je v osolené vodé spolecné s
korenim asi jednu hodinu domékka. Pak repu zchladime pod proudem studené vody, pripadné
nechame vychladnout, a nastrouhdme ji na hrubém struhadle. Kren ocistime, omyjeme a na-
strouhame na jemném struhadle mnozstvi asi na dvé ¢ajové 1zicky.

Poté ho pridame spolecné s octem a smetanou k nastrouhané repé, podle chuti dosolime a vse
promichdme. Repovy salat poddvame chlazeny. Hodi se jako ptiloha napi. k bramborovym plackém i

jako pomazanka na cerstvé pecivo anebo toasty.
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