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Suroviny
Porce: 4

květák 1 ks●

maso vepřové mleté 0.5 kg●

slanina anglická 10 plátek●

vejce 2 ks●

Doba přípravy: 70 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Dušení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Na oleji zpěníme cibuli, osmažíme pokrájenou slaninu. Přidáme nakrájenou mrkev, osolíme,
opepříme, dáme kmín.
Dusíme do poloměkka. Po vysmahnutí zahustíme lžící hladké mouky a zalijeme studenou vodou. Za
stálého míchání přivedeme k varu. Přidáme pokrájené brambory a dovaříme doměkka. Dosolíme,
přisladíme a okyselíme octem.
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