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Suroviny
Porce: 2

ředkviček 1 svazek●

cibule 0.5 ks●

česnek 1 stroužek●

dle chuti čerstvé bylinky 1 ks●

olivový olej 1 lžíce●

citronová šťáva 0.5 lžíce●

sůl 1 špetka●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Země: Česká republika

Počet porcí: 2

Postup:
Ředkvičky nakrájíme na plátky, které ještě přepůlíme. Cibuli oloupeme a nakrájíme na jemné
proužky. Bylinky (libeček, petržel kudrnka, pažitka apod) nasekáme. Česnek oloupeme a utřeme se
špetkou soli.
V míse smícháme ředkvičky s cibulí, česnekem a bylinkami, přilijeme olivový olej a citronovou šťávu,
osolíme a vše dobře promícháme.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

