Citronovy cizrnovy kolac
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Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- varena cizrna 500 g

- cukr krupice 250 g

- prasek do peciva 0.5 1zicka
- vejce 4 ks

. citrénové kura 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Uvarenou cizrnu rozmixujeme na hladkou kasi. Pridame vejce, cukr a kyprici prasek. Dortovou formu
vymaZeme tukem. Nalijeme do ni t&sto a pe¢eme 45 minut. Spejli otestujeme, zda je t&sto propecené.
Po upeceni nechdme kolaé trochu vychladnout, polijeme ho citronovou $tavou. Stava se vsdkne a
kolac¢ ziska vybornou chut. Kola¢ posypeme citronovou kuirou smichanou s cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

