Smazena mozzarella s rajcatovou omackou
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Suroviny

Porce: 5

- mozzarella 2 ks

- rajcata 4 ks

- drhnutd bazalka 2 Izicka
- hladkd mouka 100 g

- strouhanka 200 g

- vejce 1 ks

. citronova Stava 1 1zicka
- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Nejprve si pripravime rajcatovou omacku. Omytda rajcata si zezhora nakrojime do krizku. Sparime ve
vrouci vodé a nechame vychladit. Poté rajcata zbavime slupky a zbylou duzinu spolec¢né s Izickou
bazalky, kapkou oleje a Izickou citronové stavy poradné rozmackame na kasi.

Mozarellu nakrdjime na silnéjsi platky. Dame stranou a pripravime si trojobal: hladkou mouku,
vajicko, do kterého primichame Izicku drhnuté bazalky a strouhanku. Mozzarellu obalime a déme ji
na deset minut odpocinout do mrazadku, aby nam trochu ztuhla.

Smazime na rozpaleném oleji z obou stran dozlatova. Smazenou mozzarellu podadvame s rajcatovou
omackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

