
Lodičky s kuřetem
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 4

zbytky pečeného kuřete 1 ks●

cibulka jarní 3 ks●

hořčice plnotučná 1 lžíce●

majonéza 1 ks●

okurka 1 ks●

paprika 1 ks●

pepř 1 špetka●

pár lístků salát 1 ks●

rajčata cherry na ozdobu 1 ks●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Bez vaření - např. u salátů

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Maso nakrájíme na nudličky, stejně jako cibulky. Vmícháme majolku, pepř a hořčici (pro zjemnění lze
nahradit jogurtem nebo zakysanou smetanou).
Okurku oloupeme, podélně rozkrojíme, odstraníme semena a rozkrájíme na porce. Stejně
postupujeme s paprikou, odstraníme semena a rozkrájíme na 4 díly. Na tác rozložíme salátové listy a
papriky a naplníme je salátem. Do každé lodičky zapíchneme papírovou vlajku. Dozdobíme rajčaty.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

