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Suroviny
Porce: 2

vařená červená řepa 2 ks●

sýr Cottage 1 kelímek●

křenex 2 lžička●

majonéza 1 lžíce●

zelené části pórku 2 ks●

lučina 1 ks●

dle chuti sůl 1 ks●

dle chuti mletý černý pepř 1 ks●

Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 2

Postup:
Červenou řepu předem uvaříme v osolené vodě doměkka, trvá to zhruba hodinku. Uvařenou,
studenou řepu oloupeme, nakrájíme na nudličky a dáme do misky.
Dále přidáme sýr Cottage, křenex, majonézu, najemno nakrájený pórek, Lučinu, sůl, pepř a zlehka
promícháme. Podáváme s čerstvým pečivem.
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