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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Cocka 250 g

- slanina anglicka 200 g
. sul 1 Spetka

- bujoén 1 kostka

- mouka hladka 2 1zice

- maslo 4 Izice

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Cocku den predem namo¢ime do studené vody. Druhy den ji uvaiime domékka. Jakmile pfivedeme
¢ocku k varu, priddme na kousky nakréjenou anglickou slaninu. Pomalu varime. Potom pridame sul,
bujon a dochutime.

Z mouky a masla si udélame tmavou jiSku a zahustime ji polévku. Ve sklenici rozslehame vejce a
nakonec vlijeme do polévky a zamichame. Polévku nechédme jesté asi tri minuty varit.
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