Lehka polévka z rapikatého celeru
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Suroviny

Porce: 4

- celer rapikaty 200 g

- mrkev 2 ks

- cibule 1 ks

- cibulka jarni 3 ks

- brambory 2 ks

- maslo 2 Izice

- bujoén zeleninovy 1 kostka
- jiSka instantni 1 1zicka

. sul a pepr podle chuti 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vs$echnu zeleninu dukladné oplachneme a ocistime. Cibuli a mrkev zbavime slupek. VSe potom
nakrajime na stejné veliké dilky.

V hrnci na polévku rozpustime maslo a zeleninu zlehka orestujeme. Hned jak zac¢ne vonét, zalijeme ji
1,51 vody. Promichdme a varime tak dlouho, dokud zelenina nezmékne.

Do polévky pridame kostku zeleninového vyvaru a teplotu snizime na polovinu.
Polévku zahustime jiSkou a dochutime dle vlastni potreby peprem a soli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Pokracujeme ve varu jesté asi deset minut, aby se chut jiSky varenim vytratila.
Hotovou polévku podavame s cerstvym pecivem nebo s opecenymi toasty.

Poznamka:

Polévku muze$ zjemnit kouskem masla nebo 1zici smetany. Kdyz pridas hrst ¢erstvych bylinek, bude
jesté vic vonét.



