
Kachní játra na žampionech
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 4

žampiony 150 g●

máslo 20 g●

játra kachní 500 g●

olej 3 lžíce●

sůl a pepř podle chuti 1 ks●

vegeta 1 lžička●

Doba přípravy: 35 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Žampiony očistíme, nakrájíme je na plátky a osmahneme na másle.
Opraná játra opečeme na oleji, mírně podlijeme vodou, přidáme osmažené žampiony, vegetu, pepř,
sůl a ještě chvilku podusíme.
Podáváme s osmaženou topinkou.

Poznámka:
Na talíři zdobíme jatýrka čerstvou nakrájenou cibulí a sterilovanou kapií.
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