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Suroviny

Porce: 4

- platky veprové pecené 4 ks
- cibule 2 ks

- mrkev 1 ks

- Cervena kapie 1 ks

- cuketa 1 ks

- olivovy olej 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprovou peceni naklepeme, osolime, opepiime. Cibuli, mrkev, kapii a cuketu nakrajime na kousky.
Na rozpaleném oleji prudce opeCeme maso z obou stran, opecené maso dame do pekace nebo
zapékaci misy a udrzujeme v teple.

Do vypeku nasypeme cibuli s mrkvi, chvilku opékame, potom pridame kapie s cuketami, promichame
a kratce osmahneme vsSe spole¢né. Osolime, opeprime a smés presypeme na opecené maso.
Prikryjeme a vlozime do trouby vyhraté na 200 °C. Po 20 minutéch odkryjeme a dope¢eme cca
dalsich 20 minut. Podavame s brambory, ryzi nebo téstovinami.
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