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Suroviny

Porce: 6

- vejce 3 ks

- celozrnna mouka 280 g
- podle potreby voda 1 ks
- oleje 1 Izice

- ricotta 200 g

- rajcatové pyré 2 baleni

. sul, peprt, bazalka 1 ks

- cibule 1 ks

- parmazan 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Mouku rukama uhnéteme s vajicky, soli, olejem a vodou.Tésto musi byt tuhé. Jakmile ho
vypracujeme, ddme ho odpocinout alespon na 15 minut do lednice.

Mezitim si pripravime omacku - na 1zici oleje osmahneme cibulku nakrajenou na malé kousky.
Pridame rajcatové pyré, sil, pepr, utfeny cesnek a bazalku. V$e nechame chvili prohrat, aby se nam
spojily vSechny chuté.

Tésto si rozvalime na tenky plat a vykrojime zhruba stejné ¢tvereCky. Na né dame lzicku ricotty,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

tésto prelozime na trojuhelnicky, poradné spojime a obto¢ime kolem prstu (spoje opét poradné
stla¢ime prsty, aby tortelliny drzely v poZzadované formé). Takto pripravené tortelliny vhodime do
vrouci vody a varime je asi 4 minuty, dokud nevyplavou na hladinu. Tortelliny podavame s rajéatovou
omackou a parmezanem.



