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Suroviny

Porce: 4

- kure 1 ks

. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- kmin 0.5 1zicka

- maslo 50 g

- cibulka jarni 1 svazek
- mrkev 2 svazek

- bobkovy list 2 ks

. vyvar dribezi 250 ml
. pazitka 2 1zice

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure omyjeme, naporcujeme, osolime ze vSech stran, opeprime, okminujeme a vlozime do vétsiho
pekacku. Poklademe platky masla a peceme v predehraté troubé asi 20 minut.

Mladé cibulky i mrkev ocistime a rovnomérné rozlozime kolem masa, priddme bobkovy list, prelijeme
drubezim vyvarem, znovu vlozime do trouby a dopékame jesté asi 1 hodinu za ob¢asného podlévani
stavou z peceni.

Podavame s bramborem, oblozené mrkvi a cibulkou. Zdobime pazitkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Poznamka:

Misto mrkve muzeme pouzit baby karotku.
Chut se zvyrazni pridanim nového koreni.



