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Suroviny

Porce: 2

- brambory 2 ks

- slanina anglicka 100 g

- Zampiony 6 ks

- cibule 0.5 ks

- rajcatka cherry 6 ks

- paprika zelena 1 ks

- dle chuti kmin 1 ks

- dle chuti pepr barevny drceny 1 ks
. dle chuti stl bylinkova 1 ks

- olej dle potreby 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Brambory neloupeme, pouze je diikladné omyjeme, nakrajime na kousky a uvarime v osolené vodé
témer domékka a nechame je zchladnout.

Mezitim si nakrdjime ostatni ingredience. VSechno napichdme na grilovaci jehly, ddme na plech,
pokapeme olejem a okorenime kminem, bylinkovou soli a drcenym peprem.

Dé&me do trouby vyhraté na 200 °C asi na 15 minut, nakonec dopec¢eme asi 5 minut pod grilem.

K témto Spiziim se nejlépe hodi tatarska omacka smichand s ¢cesnekem nebo tepla omacka ze
smetany a nivy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




