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Suroviny
Porce: 4

česnek 4 stroužek●

velká rajčata 2 ks●

sušená bazalka 1 lžíce●

2 cm silné, našikmo nakrájené plátky bílé bagety 8 ks●

olivový olej 4 lžíce●

podle chuti sůl a pepř 1 ks●

Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Chlazení, mražení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Rajčata oloupeme, odstraníme semínka a dužinu nakrájíme na kousky. Bazalku nasekáme nadrobno
a vmícháme k rajčatům.
Směs osolíme‚ opepříme a zalijeme olivovým olejem. Česnek prolisujeme a přidáme k rajčatům.
Promícháme a dle potřeby dochutíme. Necháme chvíli uležet v lednici.
Plátky bagety vložíme do trouby a opečeme je dozlatova. Můžeme je opéci i na pánvi nebo na grilu.
Na plátky bagety naneseme rajčatovou směs a podáváme. Dozdobíme bazalkou nebo strouhaným
parmazánem.
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