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Suroviny

Porce: 2

- olivovy olej 1 1zice

- Cesnek 1 strouzek

- cherry rajcatka 400 g

- mozarella v nalevu 1 ks
- bazalky 1 hrst

- Spagety 250 g

. sul 0.5 Izicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Na panvi si rozehrejeme olivovy olej a pridame na platky rozkrajeny cesnek. Kdyz zavoni, pridame
prekrojena cherry rajCatka a restujeme, dokud nezméknou a nepusti §tavu. Trochu osolime -
zméknou driv. Pak prilijeme trochu vyvaru ze Spaget a nechdme chvili povarit.

Mezitim si scedime Spagety a poté je prihodime na panev s omackou. Promichdme, aby se
ingredience spojily dohromady.

Pridame na kosticky nakrajenou mozzarellu a nechame ji pomalu roztéct.

Nakonec priddme hrst bazalky, nechame jes$té chvilku podusit a mizeme podéavat. Dame na tali a
muzeme nakonec ozdobit mozzarellou a snitkou ¢erstvé bazalky.
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