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Suroviny

Porce: 10

- mouka hladké 600 g

- drozdi 20 g

- mléko 300 g

- vejce 2 ks

-sul15g

- tuk 50 g

- mouka hladké na vyvaleni 20 g
- rajcatovy protlak 150 g

- Cesnek 5 strouzek

- tuk 20 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegani

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Americké Panenské ostrovy

Pocet porci: 10

Postup:

Drozdi rozdrobime do trochu vlazného mléka,rozmichame,pridame trochu prosaté mouky a
pripravime kvasek ktery nechdme dostate¢né vykynout.
Do zbylé prosaté mouky pridame vejce,zbylé vlazné mléko,sul,tuk,vykynuly kvasek a peclivé


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

vypracujeme hladké tésto.Vykynuté tésto rozdélime na 10 dila,vyvalime je do bochéanku a nechame
znovu vykynout.Vykynuté bochdnky vyvalime na mensi kulaté placky(vysoké asi 5 mm)o prumeéru asi

15 cm.Vyvalené placky potreme rajcatovym protlakem ochucenym trenym cesnekem a pokladame je
na plech potreny tukem.



