Cuketovy salat
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Suroviny

Porce: 1

- mlada cuketa 1 ks

. hliva ustricna 2 ks

- olej 3 1zice

. citronova Stava 3 1zice

. Cesnek 1 strouzek

- jarni cibulka 1 ks

. sul 1 Spetka

- pepr ¢erny mlety 1 Spetka
Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Cuketu omyjeme, nakrajime na kolecka silna pul cm, rozlozime na plech s pecicim papirem a peceme
do zlatavé barvy na 170 °C asi hodinu. Kloboucky hlivy nakrajime na prouzky, dame povarit do

vrouci vody na 10 minut.

V misce pripravime dresing, metliCkou Slehame olej z jader vinnych hroznt, $tavu z pulky citronu,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

tence nakrajeny strouzek cesneku a pokrajenou jarni cibulku. Dochutime soli a hrubé mletym
peprem.

Zchladlou cuketu a hlivu vlozime do dresinku, promichdme a nechdme ulezet pal hodiny. Poddvame s
pecivem.



