Zitna buchta

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 12

- mouka zitna 2 hrnek

. prasek do peciva 1 balicek

- cukr vanilkovy 1 ks

. z 1/2 citronu citrénova kura 1 ks
. skorice 1 1zicka

- vejce 2 ks

- mléko 1 hrnek

- cukr mouckovy 1 hrnek

. ovoce kandované 1 1zice

- rozinky 2 lzice

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:
Do misy nasypeme mouku s praskem do peciva, citronovou kuru, cukr, kandované ovoce a rozinky.

Vejce rozslehdme v mléce a pridédme k sypké smési. Promichdme a na vysypaném plechu dame péci
do predehraté trouby. Upeceme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Je-li upecena, zjistime Spejli. Jakmile se tésto nelepi, babovka je hotova.



