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Suroviny

Porce: 4

- brambory 10 ks

- cibule Cervena 2 ks

- olej olivovy 5 1zice

- voda 200 ml

- vejce 3 ks

- horcice 1 1zicka

- ocet vinny 4 1zice

. sul a pepr podle chuti 1 ks
- bujén zeleninovy 1 kostka
. pazitka 1 svazek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory omyjeme kartackem pod tekouci vodou a ve slupce je uvarime v osolené vodeé.

Cibule nakrdjime na tenké prouzky a osmahneme je na rozpaleném oleji.

Osolime, opeprime, vmichame hor¢ici, ocet a zalijeme vodou, ve které jsme nechali rozpustit kostku
zeleninového vyvaru. Podusime asi 5 minut.

Vejce uvarime natvrdo.Teplé brambory podélné nakrdjime na osminky, zalijeme cibuli a vyvarem,
pridédme nadrobno posekanou pazitku a vSe dobre zamichame. Nakonec ozdobime uvarenymi vejci.
Tento salat je vhodny napriklad ke karbanatkium, ale je mozné ho konzumovat i jako samotny pokrm.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Pro jemnéjsi chut muzes ¢ervené cibule nahradit pérkem nebo mladou natovou cibulkou. Se
sklenickou spravné chlazeného bilého vina tento saldt nema chybu



