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Suroviny

Porce: 2

- olej olivovy 3 1zice

- Cesnek 3 strouzek

- lilek 1 ks

- cuketa 1 ks

- pesto bazalkové 2 1zicka

- téstoviny 300 g

- rajcata cherry 250 g

. parmezan strouhany 2 Izice
. sul 1 Spetka

- pepr Cerny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Na rozpéleném olivovém oleji orestujeme ¢esnek nakrajeny na platky. Cuketu a lilek omyjeme a
nakrajime na mensi kousky. Priddame do panve, vmichdme bazalkové pesto a kratce orestujeme.

Téstoviny uvarime dle navodu, smichdme se zeleninou, priddme na Ctvrtky nakrdjena cerstva
rajcatka a jednotlivé porce posypeme jemné strouhanym parmazanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Pokrm zvyraznime pridanim nékolika listku ¢erstvé bazalky.



