Bylinkové zavitky
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 4 ks

. Sunka 4 platek

- Syr 4 pléatek

- Bylinky dle chuti 2 1zicka
- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

.- Maslo 4 platek

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso omyjeme a osusime. Rozklepeme. Platky masa osolime a opeprime a do masa vetreme
bylinky (Cerstvé i suSené). Na kazdy platek polozime Sunku a syr a zabalime do zéavitku. Spichneme
paratkem. Zavitky naskladame do pekacku, posypeme cibuli a cesnekem. Na kazdy zavitek dame
platek masla. Prikryjeme poklickou. Troubu predehiejeme na 200 stupii a peceme cca 60 minut. V
pulce peceni podlejeme vodou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

