Kachna nadivana jablky

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Jablka 0.5 kg

- Majoranka 1 1zice

- Veprové sadlo 50 g

. Sil 2 1zicka

- Kachna 1 ks

Doba pripravy: 240 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kachnu ocistime a omyjeme. Jablka nakrajena na Ctvrtiny nebo osminy obalime v majorance a
vlozime je dovnitt kachny vysypané majorankou. Kachnu zasijeme nebo uzavieme pomoci kovové
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grilovaci jehly. Kachnu vlozime do pekace vymazaného sadlem a peCeme ji zakrytou( ne v
horkovzdusné troubé) 2 -3 hodiny pri teploté 180°C. Kachnu polévame béhem peceni kazdych 15
minut kachnim vypekem. Poslednich 30 minut ji peCeme odkrytou, aby ziskala krupavou a zlatavou
kurku.

Kachnu podévame s knedliky a zelim.



