Syrova rolada s tvaruzkovou naplni
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Suroviny

Porce: 12

- syr eidam 300 g

- maslo 250 g

. tvaruzky olomoucké 1 baleni

- cibule 1 ks

- paprika sladka mleta 0.5 1zicka

- bylinky zelené 1 1zicka

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Nejdriv dame varit tvrdy syr - vlozime do igelitového saCku, zavazeme a v kastrulku s vodou varime
20 minut tak, aby byl cely ponoreny.

Zatim si pripravime népln.Tvartuzky najemno nastrouhame, k nim pridame zméklé maslo, nadrobno
nakrajenou cibulku a ostatni prisady a vyslehame do pény.

Po 20 minutédch syr vyjmeme ze sacku, rozvalime na plat (pracujeme rychle, syr tuhne), potfeme
naplni, zavineme a dame vychladit. Roladu podédvame se zeleninou a ¢erstvym pecivem.
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